¢gimnazija

Od recepta do formule
znanost iza savrsenog keksa

Istrazivacko pitanje

Kako razliciti udjeli smedeq secera, bijelog Secera
| Cokolade u smjesi utjecu na konacni volumen
keksa te moze li se utjecaj pojedinih sastojaka na

volumen prikazati matematickim modelom?

Hipoteze

® smedi secer ¢e uciniti smjesu prozracnijom
@ bijeli seer ¢e udiniti smjesu kompaktnijom
© cokolada ¢e smanijiti dizanje tijesta

AV = a-smedi + b - bijeli + c - Cokolada

smedi secer

@ smedi secer: kiselij
medij (pH = 5) zbog
prisutnosti melase

@ bijeli Secer: neutralan
medij (pH = 7)

snimka

reakcue

Promjene volumena keksa
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1. smjesa | 2. smjesa | 3. smjesa
Maslac (g) 75 75 75
Brasno (g) 95 95 95
Zumanjak (g) 10 15 10
Sol prstohvat | prstohvat | prstohvat
Cimet (9)
Soda bikarbona (g)
Smedi Seder (g) 50 30 10
Bijeli secer (g) 10 30 50
Cokolada za kuhanje (g) 130 80 50
Ukupna masa smjese (g) 372 327 292
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1. smjesa | 2. smjesa
razlika u maseni udio pojedinog sastojka Volumen keksa prije pecenja (mL) 31 31
volumenu . ..
( k \ > Predvideni konac¢ni volumen (mL) 65,9 51,5
AV(S, b E) —325.5 + 205 .h—101 - ¢ Volumen keksa nakon pecenja (mL) 65 50
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© smedi Secer — prozracniji keks
® bijeli Secer — kompaktniji keks
® Cokolada — smanjuje volumen
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